
PIZZERIA 
TRATTORIA

LA MAISON D’ITALIE

APERITIFS           Prix net en €

Ricard 4 cl            5.00
Vermouth blanc 5cl          5.50
Martini rouge, blanc 5 cl          5.50
Campari 5 cl            5.50 
Porto 5 cl         5.50
Marsala 5 cl     5.50
Kir Brut Italien cassis, mûre, framboise, pêche 8cl 4.50
Vin Blanc cassis, mûre, framboise, pêche 8cl  4.00
Whisky 4 cl        7.00

10 rue Hamon, 14000 Caen
Tél. : 02 31 86 38 02



APERITIFS

COCKTAILS

Prix net en €

Chiarretto d.o.c      Rose/Rose         13.50           18.50
Chianti Melini d.o.c.g      Rouge/Red         14.00           19.50
Valpolicella d.o.c      Rouge/Red         13.50           18.50
Lambrusco d.o.c      Rouge/Red 19.00
Montepulciano d.o.c      Rouge/red 24.00
Frascati d.o.c      Blanc/White        14.00           19.50

 19.50  etnemupS itsA
2 2.00    occesorP

VINS D’ITALIE EN PICHETS
                 Vins Italiens (IGT) Rouge, Rose, Blanc 
 12 cl 25 cl 50 cl 75 cl
 4.00 6.00 12.00 15.00  

VINS ITALIENS Italian Wines     37.5 CL             75 cl VINS FRANCAIS  French Wines

Côtes de Provence aoc                 Rose
Beaujolais Villages aoc                 Rouge/red
Côtes du Rhône aoc Rouge/red
Bordeaux aoc Rouge/red
Muscadet Sèvre & Maine aoc    Blanc/white
Vin du mois Consulter l’ardoise 12 cl      3.00

CHAMPAGNE 

37.5 cl         75cl

14.00           21.50  
14.00            20.50
13.00            18.50
19.50            25.50
14.00            21.50 

18.00     

         60.00

LES EAUX / Mineral water 

Vittel, Evian, 
San Pellegrino, Badoit 

50 cl         100 cl

3.50              5.00
3.50              5.00

BIERES/Beers     PRESSION 

1664, Leffe Ruby
Panaché
monaco
Twist

Bouteille /Bottle
Moretti
Nastro Azzuro 
Desperados

25 cl         50 cl

3.80                 7.00
3.80                 7.00
3.80                 7.00
3.80

                     33 cl
                 6.00

       6.00
                  6.50

BOISSONS FRAICHES / Soft Drinks

Coca Cola, light, Zero 33 cl 
Orangina 25 cl
Nestea 20 cl
Fanta 33 cl
Schweppes Tonic / Agrum 25 cl
Jus de fruits 20 cl
Orange, Ananas, Pamplemousse, Abricot, Pomme
 

              3.90
 3.90

              3.90
              3.90

 3.90
              3.90

BOISSONS CHAUDES / Hot drinks

Café expresso 2.00 Cappuccino 3.80
Thé 2.60 Café crème / chocolat chaud  3.50
Infusion  3.00 Irish Coffee 8.50

Fine de Cognac VSOP, Alcool Blanc, Vieux Calvados 8.00
Calvados, Marie Brizard, Grappa, Amaretto 6.00
Cognac, Sambucca, Get 27  7.00
Limoncello 5.50

ALCOOLS ET LIQUEURS 4 cl / Cordiales and Spirits

orange, pineapple, grapefruit, apricot, apple

Ricard 4 cl 
Vermouth blanc 5cl
Martini rouge, blanc 5 cl
Campari 5 cl
Porto 5 cl
Marsala 5 cl
Kir Brut Italien cassis, mûre, framboise, pêche 8cl
Vin Blanc cassis, mûre, framboise, pêche 8cl
Whisky 4 cl

5.00
5.50
5.50
5.50
5.50
5.50
4.50
4.00
7.00

Apéritif Maison 12 cl
Gin Fizz 20 cl
Martini Gin 5 cl
Americano 12 cl
Gin Tonic 20 cl
Vodka Orange 20 cl
Spritz 12 cl
Cocktail sans alcool 20 cl  

6.00
7.00
7.50
7.50
8.50
8.50
7.00
6.00

APERITIFS           Prix net en €

Ricard 4 cl            5.00
Vermouth blanc 5cl          5.50
Martini rouge, blanc 5 cl          5.50
Campari 5 cl            5.50 
Porto 5 cl         5.50
Marsala 5 cl     5.50
Kir Brut Italien cassis, mûre, framboise, pêche 8cl 4.50
Vin Blanc cassis, mûre, framboise, pêche 8cl  4.00
Whisky 4 cl        7.00



HAMBURGERS 

HAMBURGER VESUVIO bun’s, salade verte, oignon, tomate fraiche, frites*

HAMBURGER OEUF CHEVAL bun’s, salade, poitrine fumée, oignon, oeuf, frites*

CHEESEBURGER bun’s, salade verte, oignon, tomate fraiche, fromage, frites*

13.00

14.00

15.00

VIANDES Accompagnées de riz ou frites* ou  haricots verts ou pâtes

Rognone Trifolato rognons de veau, champignons à la crême /

Escalope de veau Milanese 
Escalope à la crême 
Escalope Marsala escalope pôelée au marsala 
Escalope Bolognese  veau panée, jambon, fromage gratiné 
Entrecôte grillée 200 gr sauce poivre, ou bearnaise au choix  

POISSONS 

Saumon Grillé 
Moules à la Tarantina* moules d’espagne gratinées

Coquilles St Jacques à la provençale

OMELETTES
Nature 
Jambon 

Fines herbes 
Fromage 

14.50
18.00
18.00
18.00
18.00
19.00

17.00
13.00
22.00

7.50
9.00
8.00
9.00

100% Pur Boeuf

Bun’s,beef,  green salad, onion, fresh tomato, french fries* 

bun’s, beef, green salad, smoked bacon, onion, fries egg on top, french fries* 

Bun’s,beef,  green salad, onion, fresh tomato, cheese, french fries* 

MEAT

kidneys with mushrooms and cream

Breaded veal escalope

veal escalope with marsala sauce

 breaded veal escalope, ham, cheese

New York steack with pepper or bearnaise sauce of your choice

Fish 

grilled salmon steak

plain

with ham

with herbs

with cheese

Veal escalope with cream and mushrooms

Prix net en €

Spanish mussels

ENTREES 

Antipasto assiette de charcuterie Italienne /

Jambon de parme /
Moules à la tarantina*
 

moules d’espagne gratinées/

Carpaccio de boeuf et sa piedina /

SALADES /

Salade, tomates, mozzarella/
Primavera salade, emmental, lamelles jambon, tomates, salami, maïs, 

Chèvre Chaud salade, chevre, lardons /

Saumon tiède au vinaigre balsamique/

Caesar salade, tomate, poulet, oeuf, copeaux de grana/

L’Italienne salade, tomate, mozzarella, artichaut, tomates seichée, jambon de Parme/ 

La Normande salade, tomate, oeuf, lardons, pommes de terre, toast au camembert/ 

15.00
16.50
13.00
16.00

12.00
12.00

12.00
13.00

13.00

14.50

14.50

SOUPES 
Minestrone soupe de légumes /  9.00

LEGUMES 
Riz, frites*, pâtes, haricots verts ou salade verte               5.00

Starters

 Italian charcuterie platter

Parma ham

Spanih mussels

Very thinly sliced raw beef

SALADS 

 Tomatoes, mozzarella cheese

salad/ emmetal cheese, ham, salami,
sweet corn, tomatoes

hot goat cheese, lettuce, lardoons

Warm salmon with balsamic vinegar

salad, tomatoes, egg,  chicken, grana cheese

salad, tomatoes, 
mozzarella cheese, crystalised tomatoes, parma ham, artichoke.

salads, tomatoes, eggs
lardoons, potatoes, camenbert cheese on toast

soups
vegetables soup

vegetables

rice, french fries*, pasta, green beans or green salad

Scallop shell Provencal

Bruschetta 10.00

APERITIFS           Prix net en €

Ricard 4 cl            5.00
Vermouth blanc 5cl          5.50
Martini rouge, blanc 5 cl          5.50
Campari 5 cl            5.50 
Porto 5 cl         5.50
Marsala 5 cl     5.50
Kir Brut Italien cassis, mûre, framboise, pêche 8cl 4.50
Vin Blanc cassis, mûre, framboise, pêche 8cl  4.00
Whisky 4 cl        7.00



PÂTES 

SPAGHETTI OU TAGLIATELLE OU  PENNE OU GNOCCHI
Napolitana sauce tomate 

Bolognese sauce tomate à la viande hachée 

Carbonara oeuf, lardons, crème,

Pesto sauce basilic, pignon de pin, ail, grana, crème, 

PÂTES SPECIALES

Tagliatelle au saumon crème, saumon, 

Tagliatelle Fruits de mer moules, crevettes, calamars 

Penne au Gorgonzola 
Penne Arrabbiata sauce tomate, ail, piment

Lasagne al forno*
Gnocchi Gorgonzola

Spaghetti Vigorelli

 

jambon, champignons, petits pois, crème, 

Ravioli Bolognese* 
Ravioli à la crème* 
Trio de Pâtes 
Risotto Forestier 
Risotto Fruits de Mer 

11.00
12.00
12.50
13.50

15.00
15.00
14.00
14.00
14.00
14.00

12.50

13.50
13.50
14.50
12.00
14.00

PASTA

tomato sauce

tomato meat sauce

 egg, fresh cream, bacon

garlic, basil, cream, grana

salmon and fresh cream

  Mussels, shrimps and squids

gorgonzola cheese sauce

 tomato sauce, garlic, piment

ham, mushrooms, green peas, cream

stuffed with tomato meat sauce, 

stuffed with ground meat and cream sauce

3 sorts of pasta assortiments 

Rice with mushrooms sauce

Rice with tomato sauce, mussels, shrimps, squids, garlic and parsley

Prix net en €

Margherita tomate, mozzarella

Napoletana tomate, mozzarella, anchois, câpres
 

Chef merguez, mozzarella, oeuf, sauce verte 

 Pepperoni tomate, mozzarella, poivrons, saucisson piquant
 

Regina tomate, mozzarella, jambon, champignons
 

Végétarienne tomate, mozzarella, champignons, aubergines, poivrons 

Campagnarde tomate, mozzarella, oignons, lardons, chèvre, crème
 

Quattro Stagioni tomate, mozzarella, champignons, jambon, artichaut, olives 

Calzone oeuf, jambon, mozzarella 

Campione tomate, mozzarella, viande hachée, oeuf 

Capricciosa tomate, mozzarella,  jambon,champignons, artichaut, oeuf
 

Pescatore tomate, mozzarella, moules, ail, noix de pétoncle, crevettes
 

Quattro Formaggi mozzarella, gorgonzola, emmental, chèvre 

Parma tomate, mozzarella Jambon de Parme 

Venezia mozzarella, Saint Jacques, champignons, sauce verte
 

Salmone tomate, mozzarella, saumon, sauce verte

Primavera tomate, roquette, Jambon de Parme, copeaux de grana
 

PIZZA 
10.00

12.00

12.50

13.00

13.00

13.50

13.50

13.50

13.50

13.50

13.50

14.50

14.50

16.00

17.00

18.00

16.50

tomato, mozzarella, anchovies, capers

sausages, mozzarella, egg, green sauce

tomato, mozzarella, pepper, hot sausage

tomato, mozzarella, ham, mushrooms

tomato, mozzarella, eggplant, mushrooms, peppers

tomato, mozzarella, onions, lardoons, goat cheese, cream

tomato, mozzarella, mushrooms, ham, artichoke, olives

mozzarella, ham, egg

tomato, meat, egg and mozzarella

tomato, mozzarella, ham, musrhooms, artichoke, egg 

tomato, garlic, mussels, shrimps, mozzarella

with 4 cheeses

tomato, mozzarella, parma ham 

mozzarella, saint-Jacques, mushrooms, green sauce

 
tomato, mozzarella, salmon and green sauce

tomato, rocket salad, parma ham, grana cheese

Prix net en €

APERITIFS           Prix net en €

Ricard 4 cl            5.00
Vermouth blanc 5cl          5.50
Martini rouge, blanc 5 cl          5.50
Campari 5 cl            5.50 
Porto 5 cl         5.50
Marsala 5 cl     5.50
Kir Brut Italien cassis, mûre, framboise, pêche 8cl 4.50
Vin Blanc cassis, mûre, framboise, pêche 8cl  4.00
Whisky 4 cl        7.00



9€00

*

Le tableau des allergènes est disponible à l’accueil de notre restaurant
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
Prix nets en euros, taxes et services compris - Net prices in euros, taxes and service included
Les chèques ne sont plus acceptés
Les plats «fait maison » sont élaborés sur place
à partir de produits bruts excépté les produits signalés par *  

FROMAGES 

Gorgonzola  6.00
Chèvre / Goat cheese  6.00
Camembert ou Emmental  5.00
Petite assiette de fromages 8.00
small cheeses platter

GLACES* «Carte d’Or »

Profiteroles vanille et chocolat chaud 7.00
Coupe de glace 2 boules au choix : noisette, vanille, chocolat, fraise, café             5.00

Sorbet 2 boules au choix : pomme, passion, cassis, citron, noix de coco            5.00

Chocolat ou Cafe liegeois glace chocolat ou cafe avec de la chantilly            6.50

Coupe Amarena yllitnahc te anerama ,esirec ,ellinav ecalg 7.50

Torrone Glace nougat glacé au coulis de framboise 6.50
Coupe Melba glace vanille, pêche au sirop, chantilly  7.50
Poire Belle Hélène glace vanille, poire fruit, sauce chocolat, chantilly 7.50

Banana Split glace vanille, fraise, chocolat, chantilly, banane             7.50

Coupe Iceberg glace menthe-chocolat peppermint sauce chocolat            7.50

Coupe Pistache pistache, chocolat sauce chocolat chantilly             7.50

Coppa del Colonello sorbet citron Vodka 8.50
Coupe Limoncello glace citron et limoncello 8.50
Coupe Pavoncella noisette, vanille, chocolat, amarena, whisky            8.50

DESSERTS

Crème brulée 6.00
Tarte au citron* 6.60

6.00usimariT
5.00 talocohc ua essuoM

Moelleux au chocolat* 6.00
Moelleux au caramel* 6.00
Salade de fruits frais 6.00
Café Gourmand 6.00

Cheeses

Ice-creams

vanilla ice cream and hot chocolate            

Ice cream 2 scoops of your choice : Hazelmut, vanilla, chocolate, strawberry, coffee

Sorbet 2 scoops of your choice : apple, passion fruit, blackcurrant, lemon, coconut 

chocolate or coffee ice cream with whipped cream

vanilla ice cream, cherry, amarena and wipped cream

ice nougat with raspberry sauce            

Vanilla ice cream, peach fruit, whipped cream             

vanilla ice cream, pear fruit, chocolate sauce and wipped cream 

vanilla ice cream strawberry and chocolate sauce with wipped cream and banana

mint and chocolat ice cream, peppermint and chocolate sauce

pistachio and chocolat ice cream chocolat sauce and wipped cream

lemon sorbet vodka             

lemon ice cream and limoncello            

hazelnut, vanilla, chocolate ice ceam and amarena with whisky 

maerc dratsuc dezilemaraC

eip nomeL

 ekactalocohc-gnitlem

 ekaclemarac-gnitlem

  dalas stiurf hserf

 stressed llams htiw devres eeffoc

Prix net en €

Prix net en €

APERITIFS           Prix net en €

Ricard 4 cl            5.00
Vermouth blanc 5cl          5.50
Martini rouge, blanc 5 cl          5.50
Campari 5 cl            5.50 
Porto 5 cl         5.50
Marsala 5 cl     5.50
Kir Brut Italien cassis, mûre, framboise, pêche 8cl 4.50
Vin Blanc cassis, mûre, framboise, pêche 8cl  4.00
Whisky 4 cl        7.00
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