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Prix net en €

APERITIFS
Ricard 4 cl 5.00
Vermouth blanc 5cl 5.50
Martini rouge, blanc 5 cl 5.50
Campari 5 cl 5.50
Porto 5 cl 5.50
Marsala 5 cl 5.50
Kir Brut Italien cassis, more, framboise, péche 8¢l 4.50
Vin Blanc cassis, mire, framboise, péche 8¢l 4.00
Whisky 4 cl 7.00
COCKTAILS
Apéritif Maison 12 ! 6.00
Qin Fizz 20 | 7.00
Martini Qin 5 cl 7.50
Americano 12 | 7.50
Qin Tonic 20 cl 8.50
Vodka Orange 20 cl 8.50
Spritz 12 cl 7.00
Cocktail sans alcool 20 cl )

VINS ITALIENS ttafian Wines 375CL 75c  VINS FRANCAIS French Wines 375l 75¢l
Chiarretto d.o.c Rose/Rose  13.50 1850 Cotes de Provence aoc Kose 14.00 21.50
Chianti Melinid.o.c.g Rouge/Red  14.00 19.50 DPeaujolais Villages aoc Kouge/red 14.00 20.50
Valpolicellad.o.c Rouge/Red  13.50 1850  Cotes du Rhone aoc Kouge/red 13.00 18.50
Lambrusco d.o.c Rouge/Red 1900 Pordeaux aoc Kouge/red 19.50 25.50
Montepulciano d.o.c Rouge/red 2400 [Muscadet Sevre & Maine aoc Dlanc/white  14.00 21.50
Frascatid.o.c Blanc/White  14.00 19.50  Vin du mois Consulter lardoise 2cl  3.00 1800
Asti Spumente 19.50
Prosecco 2200 CHAMPAGNE 60.00

VINS DITALIE EN PICHETS LES EAUX / Mineral water 50cl 100l
Vins Italiens (IGT) Kouge, Rose, Blanc
. : . : San Pellegrino, Badoit 3.50 5.00

BOISSONS FRAICHES / Soft Drinks BICKCS/Deers  PRESSION 25cd  50d

Coca Cola, light, Zero 33 cl 390 1664, Leffe Ruby 3.80 7.00

Orangina 25l 390 Fanaché 380 7.00

Nestea 20 cl 3.90 monaco 380 7.00

Fanta 33 3.90 Twist 3.80

Schweppes Tonic / Agrum 25 c| 3.90

Jus defruits 20l 390 Bouteille /Pottle 33dl

Orange, Ananas, Pamplemousse, Abricot, PFomme Moretti 6.00
Nastro Azzuro 6.00
Desperados 6.50

POISSONS CHAUDES / Hot drinks

Café expresso P Cappuccino 3.80

Thé 260 Café creme / chocolat chaud 3.50

Infusion 3.00 Irish Coffee 8.50

ALCOOLS ET LIQUEURS 4 cl / Cordiales and Spirits

Fine de Cognac VSOF, Alcool Blanc, Vieux Calvados 8.00

Calvados, Marie Prizard, Qrappa, Amaretto 6.00

Cognac, Sambucca, Get 27 7.00

Limoncello

5.50



ENTREES

Druschetta 10.00
Antipasto assiette de charcuterie Italienne / 15.00
Jambon de parme / 16.50
Moules a la tarantina®moules despagne gratinées/ 13.00
Carpaccio de boeuf et sa piedina/ 16.00
SALADES /
Salade, tomates, mozzarella/ 12.00
Primavera salade, emmental, lamelles jambon, tomates, salami, mais, 12.00
Chevre Chaud salade, chevre, lardons /
. _ ) 12.00
Saumon tiede au vinaigre balsamique/
13.00
Caesar salade, tomate, poulet, oeuf, copeaux de grana/
13.00
Lltalienne salade, tomate, mozzarella, artichaut, tomates seichée, jambon de Parme/
14.50
LaNormande salade, tomate, oeuf lardons, pommes de terre, toast au camembert/ 14.50
SOUPES
Minestrone soupe de [égumes / 9.00
LEQUMES
Riz, frites*, pates, haricots verts ou salade verte 5.00
VIANDES Accompagnées de riz ou frites* ou haricots verts ou pates
Kognone Trifolato rognons de veau, champignons i la créme / 14.50
Escalope de veau [Milanese 18.00
Escalope a la créeme 18.00
Escalope Marsala escalope pelée au marsala 18.00
Escalope Bolognese veau panée, jambon, fromage gratiné 18.00
Entrecote grillée 200 gr sauce poivre, ou bearnaise au choix 19.00
HAMBURGERS Prix net en €
HAMPURGER VESUVIO bun's, salade verte, oignon, tomate fraiche, frites* 13.00
HAMPURQER OEUF CHEVAL bun's, salade, poitrine fumée, oignon, oeuf, frites* 14.00
CHEESEBURQER bun's, salade verte, oignon, tomate fraiche, fromage, frites* 5.00
POISSONS
Saumon Grillé 17.00
Moules a la Tarantina* moules d'espagne gratinées 13.00
Coquilles St Jacques a la provengale 22.00
OMELETTES
Nature 750
Jambon 9,00
Fines herbes 8.00
Fromage

9.00



PATES Prix net en €
SPAGHETTI OU TAQLIATELLE OU PENNE OU GNOCCHI
Napolitana sauce tomate 11.00
Dolognese sauce tomate 3 la viande hachée 12.00
Carbonara oeuf lardons, creme, 12.50
Festo sauce basilic, pignon de pin, ail, grana, creme, 13.50
Spaghet’cl Vlgore”l jambon, champignons, petits pois, créme, 12.50
PATES SPECIALES
Tagliatelle au saumon creme, saumon, 15.00
Tagliatelle Fruits de mer moules, crevettes, calamars 15.00
Penne au Gorgonzola 14.00
Penne Arrabbiata sauce tomate,ail, piment 14.00
Lasagne al forno* 14.00
Gnocchi Qorgonzola 14.00
Ravioli Bolognese* 13.50
Ravioli a la creme* 13.50
Trio de Pates 14.50
Kisotto Forestier 12.00
Kisotto Fruits de Mer 14.00
PIZZA Prix net en €
Hargherita tomate, mozzarella 10.00
Napoletana tomate, mozzarella, anchois, capres

12.00
Chef merguez, mozzarella, oeuf, sauce verte

12.50
l7epperoni tomate, mozzarella, poivrons, saucisson piquant 13.00
Kegina tomate, mozzarella, jambon, champignons 13.00
Végétarienne tomate, mozzarella, champignons, aubergines, poivrons 13.50
Campagnarde tomate, mozzarella, oignons, lardons, chévre, creme 13.50
Quattro Stagioni tomate, mozzarella, champignons, jambon, artichaut, olives 13.50
Calzone oeuf, jambon, mozzarella 13.50
Campione tomate, mozzarella, viande hachée, oeuf 13.50
Capricciosa tomate, mozzarella, jambon,champignons, artichaut, oeuf 13.50
Fescatore tomate, mozzarella, moules, ail, noix de pétoncle, crevettes 14.50
QuattroF ormaggi mozzarella, gorgonzola, emmental, chevre 14.50
Parma tomate, mozzarella Jambon de Parme 16.00
Venezia mozzarella, Saint Jacques, champignons, sauce verte 17.00
Salmone tomate, mozzarella, saumon, sauce verte 18.00
Primavera tomate, roquette, Jambon de Farme, copeaux de grana 16.50



FROMAQES Prix net en €

Qorgonzola 6.00

Chevre / 6.00

Camembert ou Emmental 5.00

Petite assiette de fromages 800

QLACES™* «Carte d'Or » Prix net en €
Frofiteroles vanille et chocolat chaud 7.00
Coupe de glace 2 boules au choix : noisette, vanille, chocolat, fraise, café 5.00
Sorbet 2 boules au choix : pomme, passion, cassis, citron, noix de coco 5.00
Chocolat ou Cafe liegeois glace chocolat ou cafe avec de la chantilly 6.50
Coupe Amarena glace vanille, cerise, amarena et chantilly 7.50
Torrone Qlace nougat glacé au coulis de framboise 6.50
Coupe Melba glace vanille, péche au sirop, chantilly 7.50
Foire Belle Hélene glace vanille, poire fruit, sauce chocolat, chantilly 750
Danana Split glace vanille, fraise, chocolat, chantilly, banane 7.50
Coupe Iceberg glace menthe-chocolat peppermint sauce chocolat 7.50
Coupe Pistache pistache, chocolat sauce chocolat chantilly 7.50
Coppa del Colonello sorbet citron Vodka 8.50
(oupe Limoncello glace citron et limoncello 8.50
(OUPG Favoncella noisette, vanille, chocolat, amarena, whisky 8.50
DESSERTS

Creme brulée 6.00
Tarte au citron*® 6.60
Tiramisu 6.00
Mousse au chocolat 5.00
Moelleux au chocolat* 6.00
Moelleux au caramel* 6.00
Salade de fruits frais 6.00
Café Qourmand 6.00

MENU ENFANT 9€00

Enfant de moins de 12 ans Children special (up to 12 years]
Assiette de crudites
Raw vegetables platter

+ Spaghetti Bolognaise ou Mini pizza ou Jambon frites*
Bolognese-style spaghetti or Mini pizza or Ham with French fries

+ Glace 2 boules ou Yaourt 2 scoops of ice-cream or Yogurt
+ 1 Verre de Coca-cola ou Sirop aleaua glass of Coca-cola or syrup water

Le tableau des allergénes est disponible a U'accueil de notre restaurant

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

Prix nets en euros, taxes et services compris - Net prices in euros, taxes and service included
Les chéques ne sont plus acceptés

Les plats «fait maison » sont élaborés sur place

a partir de produits bruts excépté les produits signalés par *
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